CARACOLES

INGREDIENTES
para 4 personas

¢ Caracoles

¢ Conejo y costilla de cerdo.

¢ Jamon.
¢ Tomate.
¢ Ajosysal
¢ Aceite.

PREPARACION

1° MANERA
=Fritos:
Despué¢s de lavarlos bien, freirlos con ajos, jamon
y tomate.
2 MANERA
=Cocidos:
@Poner los caracoles a remojo, entre 2 y 3 horas
aproximadamente.
@Lavarlos bien y ponerlos a cocer durante unos
10 6 15 minutos.
@Refreirlos con jamon, conejo y costilla de cerdo.
@Para que los comensales se chupen los dedos es
imprescindible acompafiar con ajolio.
AJOLIO: En un tazon verter la yema de un huevo,
afiadir el ajo, darle vueltas con una cuchara de madera, e
ir agregando poco a poco el aceite, a la vez que se sigue
moviendo hasta conseguir la cantidad deseada. Echar sal




