GUENERQS

INGREDIENTES PREPARACION

para 4 personas
1. Antes de hacerlos es importante tener preparado el

e Para el cocimiento: agua, cocimiento, dejandolo hervir unos 30 minutos.
vinagre, manzana, 2. La cabeza, el liviano, el corazon y los rifiones se
naranja, una ramita de cuecen en agua con sal.
canela y ajos. 3. Cuando esté cocido se saca, se deja enfriar y se

e Del tocino: cabeza, deshuesa. Se prepara también tocino de vetay
liviano o asadura, rifiones, algunas magras.
corazon, tocino de vetay |4 Toldo lo anterior se capola, y a la masa que se forma
magras. se la afiade al sal ( aproximadamente 12-14 gramos

por kilo ) y el cocimiento previamente preparado.
5. Se amasa bien y ya esta lista para embutir en los
morcales.
6. Se atan para formar los chorizos, se pinchan y se
dejan secar dos o tres dias aproximadamente.

«» Aunque hace unos afios, no eran especialmente
sabrosos, en la actualidad, al afiadir mds magras
saben bien buenos.
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