INGREDIENTES
para 4 personas

2 cabezas de cordero.
1 kl. de patatas.

1 cabeza de ajos.

150 gr. de panceta.

¥, vaso de aceite.
Azafran.

Sal

o Avecren.
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PREPARACION
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. Limpiar bien las cabezas.

En un mortero machacar los ajos con el aceite
y el avecrén. Afiadir trocitos de panceta.

. Partir en rodajas las patatas, echarles sal y

colocarlas en una tartera de barro.

. Verter sobre las patatas el majado

anteriormente preparado.

. Colocar las cabezas sobre las patatas.
. Untar también las cabezas con el majado que

sobre.

. Afiadir agua a las patatas hasta cubrir su base, y

agregatr una pizca de azafran.

. Poner las cabezas en el horno ya caliente,

durantel5 minutos a fuego fuerte . Después se
baja a temperatura media unos 75 minutos
mas, hasta que veamos que quedan doraditas.



