CONEJO CON SALSA DE HIGADO Y ALMENDRAS

INGREDIENTES

para 4 personas.

4 Un conejo de 1,250 Kg.

4 Caldo de verduras.

¢ 8 cucharadas grandes de
aceite.

4 1% copa de cofiac.

4 10-12 almendras crudas.

PREPARACION
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. Cortar ¢l conejo a trozos y ponerle sal.
. Freirlo sin que quede muy hecho.
. Poner el conejo en la cazuela y agregar 8

cucharadas soperas de aceite, 2 copa de
cofiac, 4 dientes de ajos fritos , 4 crudos.
y un poquito de starlux.

. Cocerlo durante 30 minutos

aproximadamente.

. Aparte picar el higado y las almendras y

afiadir un poco de aceite y el caldo de
verduras.

. Unos minutos antes de sacarlo a la mesa, se

vierte la salsa sobre el conejo. Remover bien.

. Servir caliente.



